ROSETTA

cucina italiana

PANE DELLA CASA
Servicio, pan y aceite
ANTIPASTI

Bruschetta con tomates cherry, albahaca y un buen chorro de AOVE
Mozzarella con pimientos asados y alcaparras

Burrata pugliese con mortadella al tarcufo

Tabla de salumi italiani r20gr

Parmigiana de berenjena con provola affumicata

Alcachofas con pecorino y menta fresca

Vitello tonnato

Tomates de temporada asado con stracciatella y crumble de pecorino

PIZZE ROMANE

Al centro para compartir

Zucca e porchetta — crema de calabaza, porchetta romana, provola ahumada y romero
Quattro Formaggi ¢ mela — gorgonzola, taleggio, parmigiano reggiano y manzana
Mortadella al Tartufo — mozzarella, mortadella al tartufo y stracciatella

Porcini e salsiccia — boletus, mozzarella y longaniza italiana

También tenemos masa sin gluten +2

PASTE

Paccheri con tomate asado, stracciatella y albahaca

Pappardelle con ragu bianco della Rosetta

Rigatoni all'amatriciana con guanciale y pecorino

Spaghetti alla carbonara con guanciale, pecorino y pimienta negra
Bigoli €acio e pepe con pecorino romano y mucha pimienta negra
Cannelloni de ricotta y trufa negra con parmigiano gratinado

Lasagna della domenica

DOLCI

Tiramisu della casa
Panna cortta de la nonna con mucho caramelo

Cannolo Siciliano relleno de ricotta y chocolate
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VINO EN MESA
ELIGE TU FORMATO Y SIRVETE A TU GUSTO
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Ideal para
1-2 personas.

Yy

Ideal para
2-4 personas.
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Una porcién
‘;,3 individual.
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0,125L | 3,00€ | 0250L| 5,50 € i 0,50L | 10,00€

Seleccion por botella

ESPUMOSOS & FRIZZANTI

Berlucchi Brut - Franciacorta DOCG - Lombardia - Brut
Borgoleto - Reggiano di Lambrusco DOC - Emilia-Romagna - Frizzante

Gagliasso - Moscato d’Asti DOCG - Piemonte - Dolce

BLANCOS
Palladino - Gavi DOCG - Piemonte - Seco
Loggia della serra Terredora - Greco di Tufo DOCG - Campania - Seco, aromatico

Abbazia di Novacella - Alto Adige DOC - Trentino-Alto Adige - Seco

ROSADOS
Pietra Rosa - Menhir - Salento IGT - Puglia - Rosato - aromatico

TINTOS

Chianti Tenuta Castiglioni - Chianti DOCG - Toscana - seco

Valpolicella Ripasso Corte Giara - Valpolicella Ripasso DOC - Veneto - cuerpo medio
Chiavolich - Montepulciano d’Abruzzo DOC - Abruzzo - afrutado

Librandi - Ciro superiore DOC - Calabria - estructurado

Gagliasso Tre Utin - Barolo DOCG - Piemonte - elegante
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Mahou clasica
Mahou 0,0 rubia

Nastro azzurro 33cl

Aperol Spritz
Campari Spritz

Negroni

Carpano Rosso
Carpano Bianco
Carpano Dry

Antica Formula

Averna

Montenegro

Tanqueray
Tanqueray 0.0
Malfy Limone
Seagram’s

Beefeater

Brugal

Barcelo

Ballantine’s

Johnnie Walker Black Label

Grappa

CERVEZA

COCKTAIL APERITIVO

VERMUT

AMARI

GIN

RON

WHISKY

GRAPPA
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CAFFE

Espresso 2,50
Cortado 2,50
Doppio 3,50
Con leche 3
Cappuccino 3
Té negro 35
Manzanilla 355
Menta poleo 355
REFRESCOS
Coca-Cola 3,5
Coca-Cola Zero 3,5
Fanta Limdn 3,5
Sprite 355
Flzetea 355
Tonica 3,5
Zumo de melocotdn 3,5

Zumo de pina 355
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